M egaleckerer Nougat - Gugehupf

Kategorien:  Backen, Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

Chne Mehl, nur mt Mandel n und Nissen
Zutaten fir Portionen

200 Gramm Butter
170 G anm Zucker
200 Gramm Mandel (n), gerieben
200 Gramm Nusse, gerieben
200 Granmm Nougat
1 Pack. Vanill ezucker
1 Pack. Backpul ver
6 Ei (er)

Butter, fir die Form
Nisse, gerieben, fir die Form

Anleitung:

Den Ofen auf 180 Grad erhitzen. Eine GQuglhupfformmt 22 cm
Durchnesser mt weicher Butter einstreichen und mt geriebenen
Nissen bestreuen. Das Nougat i m Wasserbad fl lssig machen.

Di e weiche Butter mit dem Zucker und dem Vanil |l ezucker etwas
auf schl agen, nach und nach die 6 Ei er zugeben und zu einer
di ckcrem gen Masse rihren.

Di e geri ebenen Mandel n und di e geri ebenen Hasel nisse mt dem
Backpul ver gut verm schen und zusanmen nit dem fl ssi gen Nougat
vorsichtig unter die aufgeschl agene Butter/E ernasse heben.

Di ese Masse dann in die @Qugl hupfformfillen und in die untere
Schi ene des vorgehei zten Ofens schi eben. Nach 10 M nuten die
Tenperatur auf ca. 160 G ad zurickdrehen. Backzeit 60-70 M nuten.

Den Gugl hupf aus dem Ofen nehmen, 15-20 M nuten auskihl en | assen und
dann zum endgil ti gen Auskihl en auf ein Kuchengitter stirzen.
Zubereitungszeit: ca. 20 Mn. Ruhezeit: <ca. 1 Std.

Schwi eri gkeitsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe



