Mohn - Kirschen - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

350 Gramm Mehl, gl att
1 Pack. Backpul ver
150 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei(er)
180 Gramm Butter, zerlassen, abgekihlt
125 m Mlch
2 Essl. Mohn, gemahl en
1 Apfel, geschalt, gerieben
370 Gramm Kirschen, frisch oder Dosenobst

Puder zucker

Anleitung:

Mehl mt Backpul ver in eine Schissel sieben. Die ndchsten 5 Zutaten
(Zucker bis MI1ch) der Rei he nach dazugeben, alles gut verrihren.
Den Teig teilen, eine Halfte in eine gefettete und benehlte Form
fallen.

Die zweite Halfte mt Mhn und Apfelraspeln verm schen und ebenso in
die Formfidllen. Kirschen auf dem Teig verteilen.

Die Formin die untere Hilfte des vorgehei zt en Rohres schi eben. Bei
180°C ca. 45 M nuten backen.

Den noch war men Kuchen mt Puderzucker bestreuen und erkalten | assen.
Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



