Mohn - Vanille - Gugehupf

Kategorien:  Backen, Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

250 Gramm  Mehl
1 Pack. Puddi ngpul ver, Vanille
20 Gramm Spei sest ar ke
250 Gramm Margarine, oder Butter
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
6 Ei (er)
200 Gramm Mhn ( Mohnback)
2 1/2 Teel . Backpul ver
8 Essl. Sahne
8 Essl. Eierlikor

Fett, fiar die Form
Mehl, fiar die Form
N. B. Puderzucker
N. B. Kuchengl asur, Schokol ade

Anleitung:

Fur den Ruhrteig die weiche Margarine/Butter crem g rihren. Zucker,
Vani | | ezucker und Sal z dazugeben und verrihren. Die Eier einzeln
unterrthren. Das Mehl mit dem Backpul ver, Puddi ngpul ver und

Spei sest drke m schen und abwechselnd mt der Sahne und dem Eierlikor
unterrihren. Die Halfte des Teigs in eine gefettete, benmehlte

Qugel hupfformfillen, unter die andere Hal fte das Mbhnback rihren.
Den Mohntei g auf dem anderen verteilen und mt einer Gabel

spiral férm g durchzi ehen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 180° C ca. 40-45 M nuten backen.

St abchenprobe! Evt. gegen Ende mit Al ufolie abdecken. Den Kuchen
abkihl en | assen, aus der Form stirzen und erkalten | assen. Mt

Puder zucker best duben oder mt ei nem Schokol adenguss Uber zi ehen.
Zubereitungszeit: ca. 20 Mn. Schwi erigkeitsgrad: sinmpel Brennwert
p. P.: keine Angabe



