Mohren - Guge hupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Gemuse, Pikant, Ruhrteig
Zutaten fur: 12 Portionen

140 Gramm Butter
140 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei(er)
70 Gramm Schokol ade, erweichte
70 Gramm Hasel nisse, geriebene, gerostete
100 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
2 Essl. Mlch
1 Essl. Rum

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Schokol ade, Rum und Dotter (einzeln)
schaum g riohren. Mehl und Backpul ver vermnm schen. Eiklar zu steifem
Schnee schl agen. Abwechsel nd Mehl, Hasel nisse, M I ch und Schnee
unter die Buttermasse rihren. Teig in eine gefettete benmehlte

Qugel hupfform geben. I mvorgehei zt en Backrohr bei 180°G ad/ca. 50
M n. backen. Auskihlen | assen und mt Schokol adegl asur Uber zi ehen.



