Mozart - Guge hupf

Kategorien:  Gugelhupf, Land, Osterreich, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

250 Gramm Butter
80 G anm Puder zucker
50 Gramm Mar zi panr ohmasse
1 Zitrone(n), die Schal e, unbehandelt
7 Ei (er), getrennt
350 Gramm Mehl, gl att
130 m Mlch
180 G anm Zucker
1 Prise Backpul ver
100 G amm Pi stazien
250 Gramm Kuchengl asur, (Schokol adegl asur)
Sal z

Anleitung:

Backrohr auf 170°C vorheizen. Butter, Staubzucker, Marzipan,

Vani | | ezucker, Zitronenschal e und eine Prise Salz schaum g rihren.
Dotter | angsam dazugeben. Ei klar mt Kristallzucker steif schlagen.
3 EL vom Mehl und der M1 ch einarbeiten. Schnee unter die
Dottermasse heben. restliches Mehl, Backpul ver und Pistazien

ei nrdhren. In eine gefettete und benehlte Formfillen und 50 M nuten
backen.

Ausgekihlt mt Schokol adegl asur dberzi ehen. Evtl. nmit einigen
Pi st azi en bestreuen. Zubereitungszeit: ca. 15 Mn.
Schwi eri gkei tsgrad: sinpel Brennwert p. P.: keine Angabe



