Misli - Guglhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

150 Gramm Butter oder Margarine
175 G anm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker

4 Ei(er)
375 Gramm Mehl (Wi zennehl )

1 Pack. Backpul ver
150 m Buttermlch

1 Port. Teig (Hernann)
200 Gramm Misli (Knuspermisli)

60 G anm Rosi nen

Puder zucker, zum Best &uben

Anleitung:

Fur den Teig Butter oder Margarine, Zucker und Vanillezucker mt
Handr ihrgerat mt auf hochster Stufe geschneidig rihren. Dann die
Ei er unterarbeiten. Mehl mt Backpul ver dazusi eben und mt
verarbeiten. Al's nachstes Hermann und die Butterm | ch dazugeben,
wenn der Teig schon glatt verarbeitet ist, geben Sie das Misli und
di e Rosinen dazu. Eine Qugl hupfformwrd gefettet und mit dem Teig
befialIt. Das Ganze wird bei vorgeheizten 180°C ca. 50 M n. gebacken.
Nach dem Backen den Kuchen noch bitte 10 min. in der Form auskuhl en
| assen. Anschliellend mt Puderzucker bestreuen.

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten



