Kategorien:
Zutaten fur: 1 Rezept
250 G amm
250 G amm
1 Pack.
4
2 gr of3.
125 G amm
100 G amm
250 G amm
1 Pack.
Anleitung:

Das Eiwei B steif zu Schnee schl agen.

Vani | | ezucker

Di e Apfel
schnel zen,
Masse geben und ei nnmengen.

imM xer

den Ei schnee vorsichtig unterheben.

cugel hupfform fall en.

I m vor gehei zt en Backof en bei
ca. 30 Mn.

Zuber ei tungszeit:

p. P.: keine Angabe

Nuss - Apfel - Gugdhupf

Backen, Guge hupf, Kuchen, Land, Osterreich

Zutaten far Portionen
Butter

Puder zucker (Staubzucker)
Vani | | ezucker

Ei (er), getrennte

Apf el

Nisse, geriebene
Schokol ade

Mehl

Backpul ver

Fett fur die Form

Das Eigelb mt

und St aubzucker schaum g rdhren.

und Mehl
Den Teig in ein

Nun Backpul ver

170°C Hei Bl uft eine St
Schwi eri gkei t sgrad:

Butter,

raspel n und di e Schokol ade i n ei nem Wasser bad
dann zusanmmen mt den geriebenen Nissen zur

But t er - Zucker -
zugeben, zul et zt
e gut gefettete

unde backen.
si mpel Brennwert



