Nuss - Kuchen 2

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

200 Gramm Butter, weiche
200 Gramm Zucker
5 Ei
1 Essl. Rum
1 Prise Salz
375 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
125 mM Mlch
150 Gramm Hasel nisse, gemahl ene
1 Becher Kuvertire

Anleitung:

Butter und Zucker schaumi g rihren. Eier, Rumund Sal z unterrdhren.
Mehl und Backpul ver verm schen, nach und nach mit den gemahl enen
Hasel nissen und der M Ich unter die Masse geben. Teig in eine
gefettete @ugel hupf- oder Kranzform geben und bei 150 G- ad Hei 3l uft
ca. 1 Stunde backen. Den ausgekihlten Kuchen mit geschnol zener
Kuvert tre uberzi ehen.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



