Nuss - Marzipan - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Hefeteig, Gugel hupf
Zutaten fir: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

500 G anm Mehl

1 Prise Salz
125 G anm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker
1/2 Zitrone(n), Saft u. Schal e
150 Gramm Butter

1 Ei(er)
150 m Mlch

1 Wirfel Hefe
150 Gramm Marzi pan - Rohmasse, gewlrfelt
100 Gramm \Wal nusse, grob gehackt
100 Gramm Cashewntisse, grob gehackt
200 Gramm Hasel nisse, grob gehackt

1 Beut el Kuchengl asur, Hasel nuss

Et was Kakaopul ver

Anleitung:

Mehl, Sal z, Zucker, Zitronenschale und Vanillezucker m schen,

zerl assene Butter und Ei zufigen. MIch mt etwas Zucker erwarnen,
Hef e darin aufl 6sen. Zum Mehl geben und gl att verkneten. Zugedeckt
an einemwarnen Ort ca.45. M n. gegen | assen. Marzi pan wirfeln,

Wl nisse und Casewkerne grob hacken, und mt den grob gehackten

Hasel nissen unter den Teig kneten. Zu einer Rolle fornmen und in eine
gefettete, benmehlte Gugel hupfformlegen und ca.40. M n. gehen | assen.

Kuchen i m vorgehei zt en Backrohr bei 175°G ad/ca.45-50 M n. backen.
Auskihl en | assen und mt Hasel nussgl asur Uberzi ehen und mt etwas
Kakao best dub



