Nussgugelhupf Saftiger mit Schokolade

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

200 G anm Zucker
6 Ei (er), (trennen)
200 Gramm Butter
200 Gramm Nusse, (genahl en)
125 G anm Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Teel. Zint
1 Pack. Aroma, (Zitroback oder abgeriebene frische
Zi tronenschal e)
1 Prise Salz
200 Gramm Schokol ade, (geraspelt)
200 Gramm  Kuvert dre

Anleitung:

Den Zucker, die Eigelb und die Butter gut schaum g rihren. Di e Nisse,
das Mehl, Backpulver, Zim, Zitroback und Salz mt unter die erste
Masse ruhren. Eiwei 3 steif schlagen und unter den Tei g heben, dann
di e Schokol adenraspel unterheben. Eine Kastenformfetten, Msse

ei nfdll en und i mvorgehei zt en Backofen bei 180°C UrMuft 60 nmin
backen. Kuchen aus der Form stirzen etwas auskuhl en | assen,

Kuvert ire verfl issigen und den Kuchen damt dberzi ehen.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



