Orangen - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Portionen

225 G anm Butter, weiche
225 G anm Zucker
4 Ei getrennt
425 G anm Mehl
3 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
300 m  Orangensaft
1 Orange Schal e abgeri eben

Evt. Kuvertire

Anleitung:

Butter und Zucker schaum g schl agen. Nach und nach das Eigelb
zugeben und gut mt der Butterm schung verquirlen. Mehl, Backpul ver
und Sal z sieben und | angsam mit dem Orangensaft zur Butterm schung
geben. Das Ei wei B schl agen und darunter heben. Den fertigen Teig in
ei ne gefettete Qugel hupfform (24 - 26 cm Durchnesser) geben und bei
180°C i m vor gehei zt en Backof en 55-60 M nuten backen. Qugel hupf aus
dem O en nehnmen, 10 M nuten abkihl en | assen und nach Belieben mt
Zucker gl asur, Sirup oder Kuvertire verzieren.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



