Orangen - Preiselbeer - Gugdhupf

Kategorien:  Kuchen, Friichte, Hefetelg, Gugel hupf
Zutaten fir: 1 Rezept

1 Qugel gupfformvon 2 | Inhalt
Butter und Mehl fir die Form

VORTEI G
300 Gramm  Zopf mehl
42 G amm Hefe
100 m Mlch
50 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
TEI G
1 Teel . Sal z
50 G anm Zucker
2 Ei er
150 Gramm Butter, flissig, ausgekihlt
1 Orange, abgeri ebene Schal e
100 G amm GCetrocknete Preisel beeren
G asur:
125 G anmm Puder zucker
1-2 Essl. Orangensaft
Anleitung:
1. Fur den Vorteig Mehl in eine Schissel geben, eine Ml de fornen.
Hefe in wenig MIch aufl dsen, mt restlicher MIch und Zucker in

di e Mul de geben. Zu ei nem di ckfl Gssigen Brei anrihren. Mt wenig
Mehl  vom Rand best duben. Ruhen | assen, bis der Brei schéaunt.

2. Fur den Teig restliche Zutaten zum Vortei g geben. Zu einem Teig
verrihren wund klopfen, bis er glatt ist. Zugedeckt bei
Zi mrert enper at ur aufs Doppelte aufgehen | assen.

3. Teig in die ausgebutterte und benehlte Formfullen. Bis 1 cm
unter den Rand auf gehen | assen.

4. Imunteren Teil des auf 200°C vorgehei zten Oens 30-35 M nuten
backen. Auf ein Kuchengitter stirzen, auskihlen |assen.

5. Puder zucker und Orangensaft zu einer dicken & asur anrihren, udber
den Cugel hupf gi essen.



