Oster - Eierlikor - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Ostern, Saison
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
250 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
150 Gramm Schokol ade, Zartbitter
4 Ei (er)
250 m  Eierlikor
1/2 Zitrone(n) - Saft und geriebene Schal e
150 Gramm Prei sel beer konpot t
Kuchengl asur, Schokol ade
Mandel n

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker und Saft u. Schale einer 1/2 Zitrone
schaum g ruohren. Mehl, Backpul ver und gehackte Zartbitterschokol ade
ver nengen und abwechselnd mt Eierlikodr in die Dottermasse rihren.
Ei schnee unt er heben. Tei gmasse in eine gefettete benehlten

Qugel hupfform fill en. Preisel beerkonpottfrichte obenauf verteilen
und mt einer Gabel durchziehen. I mvorgeheizten Backrohr bei
175°Grad/ ca. 60 M n. backen. Auskihlen [ assen, mt Schokol adegl asur
Uberzi ehen und mit Mandel bl & tchen bestreuen.

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten



