Pizza - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Hefeteig
Zutaten fir: 1 Rezept

FUR DEN TEI G

500 G anm Mehl
1 Teel . Sal z
2 Essl. Gewlrzm schung, italienisch, getrocknet
50 Gramm Parnesan, frisch gerieben
100 G anm Tomate(n), getrocknet, in O eingelegt,

Abgetropft, grob gehackt
1/2 Wirfel Hefe, frisch (ca. 20 g)

4 Essl. A (aus dem d as der Tonaten)
300 m  Wasser
Fur den Bel ag:
100 Gramm diven, mariniert, mt Peperoni gefdllt, grin,
Quer hal bi ert
30 Gramm Kapern, abgetropft, aus dem d as

Anleitung:

Alle Zutaten, bis und nit Hefe, in einer Schissel nischen. O und
Wasser bei geben, m schen und zu ei nem wei chen, glatten Teig kneten.
Zugedeckt bei Zimrertenperatur ca. 1 Stunde doppelt aufgehen | assen.
Den Teig auf wenig Mehl rechteckig (ca. 25 x 50 cn) auswall en.
Aiven und Kapern darauf verteilen. Den Teig von der Langsseite her
einrollen, in die vorbereitete Formlegen, gleichnilBig darin
verteil en. Zugedeckt ca. 1 Stunde, bis knapp unter den Fornrand,
auf gehen | assen. Ca. 45 Mnuten auf der untersten R lle des auf 200
G ad vorgehei zten O ens backen. Herausnehnen, |eicht abkiuhl en, auf
ein Gtter sturzen.

Ti pp: Lauwarm schneckt der Gugel hupf am besten.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



