Plumpudding

Kategorien:  Backen, Kuchen, Gugelhupf, Pasteten
Zutaten fur: 1 Rezept

50 Granmm O angeat
50 Gramm Zitronat
100 Gramm Rosi nen
40 m  Brandy
150 G amm Loffel biskuits
100 Gramm Dunkl e Kuvertiure; fein
CGehackt
125 Gramm Geschéalte Mandeln; fein
Ceri eben
100 G amm Mehl
11/2 Teel . Lebkuchengewir z
1 Pack. Backpul ver
200 Gramm Butter
6 Eigel b
6 Ei wei B
100 Gramm Zucker
Butter und Mehl fir die
Form

Anleitung:

1. Oangeat und Zitronat fein hacken und mt Rosinen in Brandy
einlegen. Die Loffel biskuits zerbréseln. Die Kuvertire mt Mandel n,
Bi skui t br 6sel n, Mehl, Lebkuchengewirz und dem gesi ebt en Backpul ver
m schen.

2. Die Butter mt demEigelb hellschaunm g aufschl agen.

3. Das Eiwei 3 zu ei nem festen, schaunm gen Schnee schl agen, dabei
nach und nach den Zucker einrieseln | assen.

4. Ein Drittel vomEi wei 3, die eingelegten Frichte und die
Br 6sel m schung unter die Butternasse m schen. Dann das dbrige Eiwei3
mt ei nem Tei gschaber unterheben.

5. Den Backofen auf 170 G adC vor hei zen.
6. Eine Cugel hupfformmt weicher Butter ausstreichen und mt Mehl

best &uben. Die Masse einfillen und glatt streichen. I mvorgeheizten
O en auf der unteren Schiene etwa 1 Stunde backen.



