Preiselbeer - Nussnougat Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

270 Gramm Butter
270 G anm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker

5 Ei(er)
370 G anm Mehl

1 Pack. Backpul ver

1 Essl. Rum

Etwas Vanille - Aromm, fl dssiges

200 Gramm Nougat (Nussnougat)
200 Gramm Prei sel beerkonpott od. Preisel beer mar el ade
100 m  Saft vom Prei sel beer konpot t

Zum Ver zi er en:

Pr ei sel beer konpot t
Zim mt

Zucker verm scht

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Rum Vanillearoma und Nussnougat

crem g ruhren. Eidotter einzeln unterrihren, und crem g weiterrthren.
Mehl und Backpul ver verm schen und mit dem Preisel beer konpott saft
zum Abtri eb geben. Eiklar zu Schnee schl agen, und darunter heben.
Prei sel beer konpottfrichte | eicht ei nnmengen und unterr thren.

Teig in eine gefettete, benehlte Gugel hupfform geben und im
vor gehei zt en Backrohr bei 180° Gad ca. 60 M nuten backen.

Auskihl en | assen und mt ei nem Zi nt-Zuckergem sch bestreuen und mt
Prei sel beer konpottfrichte bel egen. Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



