Pudding - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Portionen

4 Eigel b
250 G anmm Puder zucker
125 m d
1 Tate Puddi ngpul ver (Vanille)
63 m Mlch
150 G anm Mehl
2 Taten Backpul ver
4 Ei wei B

Zitrone(n), den Saft und di e abgeriebene Schal e
Fett und Mehl fir die Form

Anleitung:

Die Dotter mt dem Staubzucker schaum g rihren, dann nach und nach
schon | angsam das O dazur iihren. Das Puddi ngpul ver nmit der Mlch
kalt anrdhren und ebenfalls nach und nach zu der Dottermnmasse geben.
Den Zitronensaft dazugeben. Das Mehl mt dem Backpul ver m schen und
unter die Dottermasse rihren. Zum Schluss das Ei klar zu Schnee

schl agen und unt er heben. Den Kuchen in eine befettete, benehlte Form
geben und bei ca 180°C etwa 1 Stunde backen.

PS.: Probieren Sie es mt einem anderen Pudding,z.B. Caranell.
Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



