Punsch - Kokos - Gugehupf ein Vorweihnachtlicher Kuchen

Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen
3 Ei (er)
1 Becher Sauerrahm
1 Becher Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Becher Kokosraspe
1 Becher Mehl, gl attes

1/2 Teel . Backpul ver
1/ 2 Becher O
1 Becher Punsch
Evtl. Kuchengl asur (Schokogl asur) und/ oder

-- bunte Zucker streusel

Anleitung:

Der Becher vom Sauerrahm dient als Messbecher. Eier, Sauerrahm und
Zucker schaum g ridhren. Vanill ezucker und Kokosraspel einrihren. Das
Mehl mit Backpul ver sieben, unterziehen und unter standi gem Rihren
das A | angsam ei nrihren

Den Teig in eine gefettete und benehlte Gugel hupfform ( Napfforn)
fallen. Bei 160°C UmMuft ca. 1 Stunde backen. Den Kuchen ein wenig
auskihl en I assen und mt hei Bem Punsch Uber gi el3en

Nach dem Erkal ten kann man den QGugel hupf nach Geschmack mit

Schokogl asur oder Zuckerstreusel n verzieren oder einfach nur mt
Puder zucker best duben. Di eser Cugel hupf passt sehr gut in die
Advent s- und Wi hnachtszeit und schrmeckt einfach kostlich
Zubereitungszeit: ca. 20 Mn. Schwi erigkeitsgrad: normal Brennwert
p. P.: keine Angab



