Quark - Erdbeer - Gugehupf

Zutaten fur: 12 Portionen

200 Gramm Butter

250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker

350 G amm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
4 Ei (er)

250 Gramm  Quar k (Mager quar k)
1 Pack. Puddi ngpul ver, Vanille
1 Essl. Rum
1 Essl. Gield
1 Essl. Zitronensaft

125 m  Sahne

22 Erdbeeren /ca. 12 Stiuck Erdbeeren, groRer

Gewirfelt und (ca.10 hal bierte) zum Verzieren

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Rum Zitronensaft und geriebene
Zitronenschal e schaum g rihren. Eidotter einzeln nach und nach
unt err hren und schdén schaum g schl agen. Mehl, Backpul ver,

Vani | | epuddi ngpul ver und Gi el verm schen und das abwechselnd mt
Quark und Sahne in die Dottermasse unterrihren. Geschl agenen

Ei schnee unter heben.

Ca. 12 Stuck Erdbeeren in grofRBere Wirfel schneiden, in Mehl drehen
und unter die Tei gnasse heben. Teig in eine gefettete benehlte
Qugel hupfform fill en und i mvorgehei zt en Backrohr bei 175°G ad/ca.
60 M nut en backen.

Bei 3/4 der Backzeit evtl. Kuchen abdecken. Auskihlen |assen, nmt
etwas Puder zucker und Kokosfl ocken bestreuen und mt hal bierten
Er dbeer en ver zi er en.



