Quark - Gugdhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrteig, Gugel hupf
Zutaten fir: 1 Rezept

@ugel hupfform 2L I nhalt

100 Gramm Margari ene oder Butter
200 Gramm Zucker
1 Prise Salz
1 Pack. Vanill ezucker
Rum ; und Zitronebackar oma,
4 Ei er
250 Gramm Mager quar k
300 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
1/8 Ltr. MIlch knapp
150 Gramm  Sul t ani enen
Mar gari ene und Zw ebackbr 6sel fir die Form
1-2 Esl Puder zucker zum best duben

Anleitung:

Mar gari ene/ But er, Sal z, Vani |l | ezucker und Zucker schaum g schl agen
und dann die Eier nach und nach hi nzugeben und schaum g schl agen.
Mager quar k und Mehl mt Backpul ververm scht zugeben und abwechsel nd
mt der MIlch verrihren, zum Schlufd di e Sul tanni enen zugeben. Die
@ugel hupfform nun einfetten und leicht mt etwas Zw ebackbr dsel
ausstreuen.Den Teig nun in die Formfullen und i n den Backofen

schi eben.

Ti pp: Sol I te der Quark zuviel Flissigkeit haben also zu weich sein,
nehmen Sie etwas weniger MIch.

Backen : Vorgeheizt Ur uft 160°C-180°C ca. 60-70 M n. Nach dem
Backen den Kuchen auf ein Kuchengitter stirzen und abkihl en | assen
und mt Puderzucker absieben.



