Quark - Nussschokolade - Guge hupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fur: 12 Portionen

150 Gramm Schokol ade, Vol | m | ch- Nuss
100 Gramm Butter
200 Gramm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker

4 Ei(er)
100 Gramm Hasel nisse, gemahl ene
100 Gramm Mandel n, gemahl ene
200 Gramm  Mehl

1 Pack. Backpul ver
125 Gramm  Quar k (Mager quar k)

1 Essl. Rum

Etwas Buttervanille-Aroma, flissig

Anleitung:

Nuss- Schokol ade in kleine Wirfel schneiden. Butter mt Zucker,

Vani | | ezucker, Rumu. Vanillearoma crem g rihren. Nach und nach

Ei dotter einridhren. Hasel nisse, Mandel n, Mehl und Backpul ver m schen.
Ei kl ar zu Schnee schl agen. Nuss- Mehl mi schung abwechsel nd nmit Quark
und den Nuss- Schokol adest tickchen unter di e Dotternasse riuhren.

Ei schnee unt er zi ehen.

Teig in eine gefettete benmehlte Gugel hupfformfullen. I'm
vor gehei zt en Backrohr bei 175°Grad/ca.60 Mn. backen.

Auskihl en | assen und mt Puderzucker und etwas Kakao verm scht
best r euen.



