Raffaello - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrteig, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
200 G anm Zucker
50 Gramm Kokosr aspel
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei(er)
250 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
50 Gramm Spei sest ar ke
4 Essl . Schl agsahne od. Kokosmi | ch
15 Konf ekt, (Raffaell o)

Kuchengl asur, Schokol ade
Kokosr aspel

Anleitung:

Butter, Zucker u. Vanill ezucker schaum g schl agen. Dotter einzeln

ei nriahren. Mehl mt Backpul ver, Starkenehl und Kokosfl ocken m schen,
und mt der Sahne zur Dotternasse unterrihren. Ei schnee unternengen.
Raffaell o - Pralinen hal bi eren und unterheben.

In eine gefettete, benehlte CGugel hupfformfillen, und im

vor gehei zt en Backrohr bei 175° Grad/ca. 60 M n. backen. Kuchen
auskihl en | assen und mt Schokol adegl asur Streifen dberziehen. Mt
et was Kokosfl ocken bestreuen.



