Rubli - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Gemise, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 10 Portionen

300 Gramm Mdhre(n)
125 Gramm Mehl (Wi zennehl )
200 G anm Zucker
7 Ei
200 Gramm Mandel n, gemahl en
2 Teel . Backpul ver
1 Zitrone(n), unbehandelte
1 Essl . Puder zucker
Sal z
Zim

Nel ken, genahl en

Anleitung:

Backof en auf 175 Grad vorhei zen. Ei ne Gugel hupfform einfetten.
Mohrriilben schal en und fein raspeln. Zitronenschal e abrei ben. Eigelb,
100 g Zucker, abgeriebene Zitronenschale, je 1 Msp. Zint- und

Nel kenpul ver mit dem Ruhrgeré&at cremi g rihren. Mhrriben, Mandel n

unt ermi schen. Mehl und Backpul ver auf die Eigel brasse sieben und
unterheben. Eiwei3 mt 1 Prise Salz steif schlagen. Dabei den
restlichen Zucker einrieseln |assen. Ei schnee unter den Tei g heben.
Den Teig in die Formfullen. Kuchen ca. 1 Std. backen. Kuchen auf
ein Gtter sturzen, abkihlen lassen und mt Puderzucker bestauben.

Brennwert p. P.: 332 Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



