Saftiger Mohn - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter

250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
6 Ei(er)
1 Pack. Backpul ver

500 Gramm  Mehl

125 m Mlch

150 Gramm Mohn, gemahl en
1 Li nette(n)

Anleitung:
1. Formfetten, Oen auf 175 G ad vorhei zen.

2. Butter, Zucker, Vanillinzucker schaum g schl agen. Eier
nachei nander unterr thren.

3. Mehl und Backpul ver m schen, mt MIlch esslodffelweise unter die
Masse zi ehen. Linmettensaft und Mohn unterrdhren.

4. Teig in die Formfullen, glatt streichen,ca.50 m n. backen.
5. Kuchen auskihl en [ assen und auf ein Gtter stiurzen.

Brennwert p. P.:: 430 kcal Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



