Salzburger Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

200 Gramm Butter
1 Tasse Zucker
2 Tassen Mehl
4 Ei(er)
1 Pack. Backpul ver
Etwas Sal z
1/2 Tasse Mlch
Etwas Rum
1/2 Tasse Nisse, gehackt
1/2 Tasse Schokol ade, geraspelt

Fett fur die Form
Semmel br 6sel fir die Form

Anleitung:

Ei wei B zu Schnee schl agen. Eigelb mt Butter, Zucker, Nisse und
Schokol ade schaum g rihren. Etwas Rum ei nrihren. Dann abwechsel nd

| 6f fel wei se Mehl mit Backpul ver vernmengt und M I ch dazurihren. Zum
Schl uss Ei schnee unterheben. Teig in eine gefettete und

ausgebr osel te Gugel hupfform fullen und bei 175° Grad i m Hei 3l uftherd
etwa 50 M n. backen.

Schwi eri gkei t sgrad: sinpel

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



