Schoko - Eierlikor - Gugelhupf mit M okkabohnen

Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

5 Ei (er)
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1/ 4 Ltr. Eierlikor
1/4 Ltr. A
300 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
3 Essl. Gest. Kakaopul ver
1 Pack. Schokodekor (Mkkabohnen)

Fett und Mehl fir die Form
Puder zucker

Anleitung:
Die Eier mit Zucker und Vanillezucker crem g schlagen. Likér und Q

zuf igen und al |l es verrihren. Mehl und Backpul ver m schen und in den
Tei g sieben. Der Teig ist etwas dinn.

Die Halfte des Teiges in eine gefettete und mit Mehl ausgestreute
@ugel hupfform geben. Den restlichen Teig mt dem Kakao verrihren.
Di e Mokkabohnen auf den hellen Teig geben. Den dunklen Tei g darauf
geben und mt einer Gabel spiralfdorm g unter den hellen Teig ziehen.

Den Kuchen i mvorgehei zt en Backofen (E-Herd 175°C, Um uft 150°C) 60
M nut en backen.

Auskihl en | assen und mt Puderzucker bestreuen. Zubereitungszeit: ca.
15 M n. Schwi erigkeitsgrad: normal Brennwert p. P.: Kkeine Angabe



