Schoko - Eierlikor - Guge hupf

Kategorien:  Kuchen, Eierlikor, Gugel hupf
Zutaten fur: 16 Portionen

300 G amm  Mehl
250 Gramm Eierlikor
250 Gamm 0O
200 Gramm Zucker
100 Gramm Schokol adenr aspel
5 Ei(er)
2 Essl . Kakaopul ver
1 Pack. Backpul ver
1 Pack. Vanill ezucker

Anleitung:

Ei er, Zucker, Vanillezucker schaumi g schlagen. Eierlikér und A

zuf igen. Mehl mt Backpul ver m schen und untersieben. Die Halfte des
Teiges in eine gefettete Napfkuchenformfillen. 2 EL Kakao, 100 g
Schokoraspel unter den restlichen Teig ruhren. Den dunkl en auf den
hell en Teig geben und mt einer Gabel spiral form g unterziehen. Im
Backofen bei 175 Grad (Um uft) ca. 60 Mn. backen. Nach dem Backen
mt Puderzucker bestauben.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten

H er ein Qutenfreies Rezept:

300 g Mais gem 250 g Rapsol 150 g Vol lrohrzucker 1 Prise Salz 1 Tiate
Wi nst ei nbackpul ver 1 Tute Bourbone Vanill ezucker 2 gut gehdufte El

Kakaopul ver 3 El Rum 54 9% 100 g Schokostreusel, alles andere w e oben

m t Backpapi er in Napfkuchenspringform24 cm



