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 Schokoladen - Gugelhupf

 Kategorien:  Kuchen, Rührteig, Gugelhupf
 Zutaten für:  12 Portionen

 250     Gramm Butter

 250     Gramm Zucker

 1      Pack. Vanillezucker

 4            Ei(er)

 1     Prise Salz

 120     Gramm Schokolade

 2      Essl. Rum

 500     Gramm Mehl

 1      Pack. Backpulver

 1/8       Ltr. Milch

 Anleitung:
 Butter, Zucker, Vanillezucker, Dotter, Rum und Salz schaumig rühren.

 Erweichte Schokolade zum Abtrieb geben. Mehl und Backpulver

 vermischen und mit Milch alles vermengen. Zum Schluss Eischnee

 unterheben. In gebutterte und bemehlte Gugelhupfform füllen und auf

 mittlerer Schiene 180 Grad ca.50 Minuten backen.


