Schokoladen - Kirsch - Guglhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Margari ne
4 Ei (er)
250 G anm Zucker
30 Gramm Kakaopul ver
380 G anm Mehl
3 Essl. Rum
1 Pack. Vanill ezucker
1 Pack. Backpul ver
350 G amm Kirschen
50 Gramm Schokol adenr aspel, oder -streusel
1 Pack. Kuchengl asur, Schoko

Anleitung:

Fett mt Zucker und Eiern schaum g ruhren. Vanillezucker, Rum und
Kakao dazugeben und gut durchrihren. Mehl sieben und mt dem
Backpul ver verm scht unter den Teig geben, nochmals gut vernengen.
Di e Kirschen und di e Schokostreusel unterheben. Das Ganze in eine
@ugel hupfform fillen und i mvorgehei zt en Backofen bei 200 Grad ca.
60 M nut en backen. Nach dem Auskihl en Schokol adengl asur dr tiber geben.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



