Schokoladen - Napfkuchen

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Rosi nen
1/8 Ltr. Rum
75 Gramm Kakao
100 Gramm Vol I m | chschokol ade
250 Gramm Butter oder Margarine
250 Gramm Fei nster Zucker
1/ 2 Teel . Sal z
1 Karton Vanill ezucker
6 Ei er
225 G amm Mehl
75 Gramm St ar kenehl
3 gestr. TL Backpul ver
200 Gramm Gemahl ene Mandel n
125 Gramm Mandel stifte

Anleitung:

Di e Rosinen 24 Stunden in Rum quellen | assen. Di e Schokol ade in

kl ei ne Stiucke schneiden. Das Fett, Zucker und Salz so | ange ruhren,
bis sich der Zucker aufgel 6st hat. Nach und nach die Ei er, dann das
Mehl , Backpul ver und feingesi ebten Kakao unterrihren. Bei Bedarf
etwas M| ch dazugeben. Zul etzt Rosi nen und Mandel n hi nzuf Gigen. Den
Teig in eine gefettete grofRe Napfkuchenformfillen.

Backzeit etwa 100 M nuten (E-Herd 170 - 190 °C/ G Herd 3). Nach
Bel i eben mit Puderzucker bestreuen.

Backzeit: 100 M nuten



