Speck - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

200 Gramm Speck
Sal z
1 Prise Zucker
2 Ei(er)
250 Gramm Butter
1 Wirfel Hefe, (42 g)
250 m Mlch
500 G amm Mehl
2 Essl. Mehl oder Pani er nehl

Anleitung:

Hefe in lauwarmer MIch aufl6sen und mt Mehl, Butter, Eier, Zucker
und Salz zu einemglatten Teig verkneten. Zugedeckt an ei nem warnen
Ot etwa 45 M nuten gehen | assen.

Den Speck in kleine Wirfel schneiden. Speck in einer Pfanne anbraten.
Fett abgi elen und abkihl en | assen.

Den Speck in den Hefeteig einarbeiten. Den Teig weitere 25 M nuten
gehen | assen.

Den Backofen auf 190 G ad vorhei zen.

Ei ne Gugel hupfformfetten und mt Pani ernmehl ausstreuen. Den Teig

hi nei n geben und 45 bis 55 M nuten backen. Danach den Gugel hupf in
der Form5 M nuten ruhen | assen. anschliefRend auf ein Gtter stirzen
und auskihl en | assen. Schwi eri gkeitsgrad: sinpel

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



