Steirischer - Apfel - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Frichte, Ruhrteig, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
250 Gramm Butter
5 Ei(er)
120 Gramm Schokol ade, gehackte
120 Gramm Kuir bi skerne, geri ebene
250 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
2 groR. Apfel, sauerliche, gehobelt
1 Essl. Rum

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker u. Rum schaum g schl agen. Nach und
nach die Dotter einrthren. Mehl mt Backpul ver m schen. Eischnee
schl agen. Mehl, gehackte Schokol ade u. gehackte Kirbi skerne unter
die Dottermasse riihren. Ei schnee und gehobelte Apfel unterrihren.
Ei ne Gugel hupfformfetten und benmehl en. Teig einfillen.

I m vor gehei zt en Backrohr 175°Grad/ca.60 M n. backen.



