Stracciatella - Marmor - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrteig, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

4 Ei(er)
250 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
250 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
2 Essl. Schokol ade (grob gehackte Koch- Schokol ade od.
Schokof | ocken)
125 m d
125 m  Wasser

Etwas Aroma (fl Ussiges Vanill earoms)

Anleitung:

Dotter, Zucker, Vanillezucker, Rumund Vanill earonma schauni g rihren.
A einridhren. Mehl mit Backpul ver mischen und unter den Tei g mengen.
Wasser unterrihren, Eischnee unterziehen. Teig teilen, eine Hilfte
mt Schokol ade vernengen, Teig abwechselnd in eine gefettete

benehl te Gugel hupfform fall en.

I m vor gehei zt en Backrohr 175°Grad/ca.50 M nuten backen.



