Tassen - Gugdhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 10 Portionen

1 Tasse Mehl, glattes
1 Tasse Mehl, griffiges
1 Tasse Mlch
1 Tasse Zucker
1/2 Tasse O
1 Pack. Backpul ver
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
2 E
1 Essl . Kakaopul ver

1 Handvoll Rosi nen
1 Handvoll Senmel br 6se

Anleitung:

Mehl, M Ich, Kristallzucker, Backpul ver, Vanillezucker, O, Salz und
Ei er einfach in einer Schissel zusammenrihren, Gugel hupfform
ausfetten (A, Schmalz), nmt Senmel br 6sel ausstreuen. Die Hilfte des
fl issigen Teiges in die ausgestreute FormgieRen. In die zweite

Hal fte Kakao mi schen, Rosinen zugeben, in die Form giefRen. Im
Backof en bei 180 Grad gol dbraun backen. Um zu prifen, ob es schon
genug durchgebacken ist, mt einem Zahnstocher reinstechen, wenn er
trocken bl ei bt, herausnehnen. Bi sschen abkihlen |assen - ca. 5

M nuten - danach auf einen flachen Teller undrehen, ein kaltes
feuchtes Tuch auf die Form | egen (abschrecken) und die Form

vorsi chtig abnehnmen. Mt Puderzucker bestreuen

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



