Topfen - Erdbeer - Gugelhupf

Kategorien:  Backen, Friichte, Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

200 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
350 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
4 Ei(er)
250 Gramm Quark (Topfen), mager
1 Pack. Puddi ngpul ver
1 Essl. Rum
1 Essl. Gield
1 Essl. Zitronensaft
125 m  Schl agsahne, (Obers)
200 Gramm Erdbeeren, gewirfelt

Zum Ver zi er en:

Er dbeeren, hal biert
Puder zucker

Kokosr aspel

Anleitung:

Butter mt gesiebtem Zucker, Vanillezucker, Rum Zitronensaft und
geri ebener Zitronenschal e schaum g rihren. Eidotter einzeln
unterrthren und weiter schaum g schl agen. Mehl mt Backpul ver

verm schen, sieben und mt Vanill epuddi ngpul ver und Giel3 verm schen.
Abwechsel nd mt Topfen und Qohers in die Dottermasse ridhren. Eiklar
zu Schnee schl agen und unter den Teig nengen. Gewiirfelte Erdbeeren
in Mehl drehen und unterrihren. Teig in eine gefettete, benehlte
cugel hupfform fill en und i mvorgehei zt en Backrohr bei 175°C ca. 60

M nut en backen.

Nach drei Viertel der Backzeit den Kuchen mit Folie abdecken. Den
Qugel hupf auskihl en | assen, nmit Staubzucker und Kokosfl ocken
bestreuen und mt hal bierten Erdbeeren bel egen. Zubereitungszeit: ca.
30 Mn. Schwierigkeitsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe



