Trauben - Schoko - Nuss - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
5 Ei
Zint
300 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
80 Gramm W4l nisse, gehackt
100 Gramm Schokol adenr aspel
200 Gramm Wi ntrauben, hal biert und ent kernt
100 m Mlch

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Zint und mt den einzeln
dazugegebenen Ei gel ben schauni g rihren. Mehl und Backpul ver sieben
und mt den gehackten WAl nissen und dem geschl agenen Ei schnee und
der Mlch in den Abtrieb rihren. Weintrauben leicht mt Mehl

best &uben und mit den Schokofl ocken unter den Teig nengen. Masse in
ei ne gebutterte benmehlte Gugel hupfformfullen und i mvorgehei zt en
Backrohr 175° Grad gute 60 M n. backen, vielleicht nach 3/4 der
Backzeit abdecken.

Auskihl en | assen und stirzen. Mt etwas Wi ntrauben und
Schokof | ocken verzi er en.

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten



