Tutti - Frutti Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Pack. Aroma, (Finesse O ange)
4 Ei(er)
300 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
125 m  Sahne
2 Essl. Rum
300 Gramm Frichte, verschi edene, gewirfelte

ZUM VERZI EREN

Frichte, nach Belieben
Mar nel ade

Anleitung:

Butter, Zucker gesiebt, Vanillezucker, Finesse Orange und Rum
schaum g schl agen. Eidotter und Sahne nach und nach dazu rihren.

Ei kl ar zu Schnee schl agen. Mehl und Backpul ver m schen und gesi ebt
mt dem Ei schnee unter die Dottermasse mi schen. Gewlirfelte Frichte
i m Mehl drehen und unter den Teig m schen.

Ei ne Gugel hupfform befetten und benmehl en, Teig einfillen und im
vor gehei zt en Backrohr bei ca. 180° Gad ca. 60 M nuten backen.

Qugel hupf auskihl en [ assen, stirzen mt beliebiger Marnel ade obenauf
bestrei chen und mt Friuchten nach Belieben verzieren.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



