Weihnachts - Gugelhupf mit Mohn

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Ruhrteig, Weihnachten
Zutaten fir: 1 Rezept

150 Gramm Butter,

6 Ei dotter, 6 Ei klar
190 Gramm Fei nkristal |l zucker,
150 G amm Wi zennehl
170 Gramm Gemahl ener Mbhn

ZUM GLASI EREN

100 Gramm Apri kosenmar el ade
250 Gramm Schokol adegl asur
50 Gramm Fl lGssige Butter
50 G anm Wi zennehl

Anleitung:

Die Gugel hupfformmt der flissigen Butter ausstrei chen und benehl en.
Kichenwar me, wei che Butter gut schaum g aufschl agen und die Eidotter
nach und nach bei geben und zu ei ner schaum gen Masse aufschl agen.
(Butter und Eier rechtzeitig aus dem Kuhl schrank nehnen, damit alles
di e gl eiche Tenperatur hat. So verbinden sich die Zutaten besser
mtei nander.) Eiklar mt dem Feinkristall-Zucker zu ei nem

schm erigen, nicht zu steifen Schnee aufschlagen und vorsichtig
unter die Buttermasse heben, danach di e Mohn- Mehl - M schung
unterziehen. Die Masse in die Formfidllen und bei 165 Grad ca. 45

M nut en backen. Den ausgekihlten Gugel hupf mt der hei Ben

Apri kosenmar nel ade bestreichen und mt der fldssigen

Schokol adegl asur uberzi ehen. Al s perfekte Dekoration kdnnen

Mar zi panst er ne auf dem Gugel hupf platziert werden.

Qut en Appetit!



