Welinseliger Gugelhupf

Kategorien:  Gebéack, Gugel hupf, Hefeteig, Kuchen, Pikant
Zutaten fur: 12 Schelben

250 Mehl (Wi zen, backstark, 550
250 Mehl (Wi zen, dunkel, 1050)
125 Butter

1 Hef ewlr f el

1 Zucker
250 m  Elbling trocken

2 Eier (&G 0dsse L)

1 Sal z
100 Chori zo scharf
100 Ber gkase (frisch gei eben

Appenzel | er, Juram,
Ement al er)
50 Parmesan (frisch gerieben)
3 Dani sche ROst zwi ebeln

Anleitung:

Aus Hefe, Zucker, Salz, wachswei cher Butter und | auwarmem Wi n (Wi n
abnessen, in einem Schissel chen ca. 3/4 min in der Mcrowelle
erwdrmnmen) einen Hefeteig herstellen. Die Teigkugel in eine ausgetlte
Schissel |egen, mt einemfeuchten Tuch bedecken und 45-60 M n.
gehen | assen.

Die Chorizo in kleine Wirfel schneiden und in einer Pfanne kurz
rosten. Abkihlen |assen. Mt dem Kése und den ROstzwi ebeln in den
Hef et ei g kneten. Ei ne CGugel hupfform ausfetten und nehl en. Den Teig
hi nei ngeben und nochmals ca. 45 M nuten gehen | assen, bis er sich
verdoppelt hat. Auf die Oberfl dche noch etwas Bergkdse rei ben.

Al ternativ kann der Teig auch in einer Kastenform gebacken werden.

I m vor gehei zt en Backofen bei 190 Grad ca. 45 min. backen, bis der
Kuchen gol dbraun ist. Auf ein Kuchengitter stirzen.

:Stichworte . CGeback, Pikant



