Zimt - Gugehupf 1

Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
350 Gramm  Mehl
5 Ei (er)
1 Essl. Zinm
100 Gramm W4l nisse, gehackte
150 m  Sahne
1 Essl. Rum
Etwas Zitrone(n) - Schal e, gerieben
1 Pack. Vanill ezucker
1 Pack. Backpul ver
Puder zucker
Zi nt

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Rumund Zitronengeri ebenes schaum g
schl agen. Nach und nach Dotter zufigen und unterridhren. Mehl,

Backpul ver und Zimt m schen und unt ernmengen. Sahne und Nisse zuflgen
und ebenfalls unterrihren. Ei schnee in die Masse unterheben. Teig in
ei ne gefettete benehlte CGugel hupfform fillen und i mvorgehei zten
Backrohr bei 175°G ad/ca.60 M n. backen. Auskihlen |assen und mt

ei nem Puder zucker - Zi nt gem sch best r euen.



