Zimt - Gugehupf 2

Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

250 Gramm Butter
250 G anm Zucker
300 G anm Mehl
5 Ei (er)
1 Essl. Zint
100 Gramm \Wal nisse, gehackt
150 m  Schl agsahne, (Obers)
1 Essl. Rum
Etwas Zitrone(n) - Schal e, gerieben
1 Vani | | ezucker
1 Backpul ver
Zucker
Zi nt

Anleitung:

Butter mt gesiebtem Zucker, Vanillezucker, Rumund Zitronenschal e
schaum g schl agen. Nach und nach die Eidotter unterrihren. Eiklar zu
Schnee schl agen. Mehl mt Backpul ver verm schen, sieben, mt Zim
verm schen und in den Dotterabtrieb geben. Schl agobers und gehackte
Wl nisse unt ermengen und Ei schnee unterheben. Teig in eine gefettete,
benehl te Gugel hupfform fidllen und i mvorgehei zt en Backrohr bei 175°C
ca. 60 M nuten backen. Den Cugel hupf auskihl en | assen, stirzen und
mt Zucker-Zint-Gem sch bestreuen. Zubereitungszeit: ca. 20 Mn.
Schwi eri gkeitsgrad: normal Brennwert p. P.: keine Angabe



