Zitronen - Gugelhupf 2

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Ruhrkuchen
Zutaten fir: 1 Rezept

2 Ltr. @ugel hupfform
250 Gramm Margari ene oder Butter
250 Gramm Zucker

5 Ei er
250 Gramm  Mehl

2 Tel . Backpul ver

Fett zumeinfetten und Mehl fir die Form

1/8 Ltr. Zitronensaft (frisch gepresst)
100 Gramm Puder zucker

FUR DI E GARNI TUR

4 Essl . Zucker
1 Ungespritzte Zitrone

Anleitung:

Zuerst die Formmt Fett auspinseln,dann mt etwas Mehl ausstauben
Nun Butter mit dem Zucker und den Eiern, dies nachei nander zugeben
und schaum g riuhren. Mehl und Backpul ver m schen und nach und nach
hi nzur thren. Di e verti ge Rihrteigm schung in di e Kugel hupfform fillen
und Backen. Backen: Um uft 160°C- 170°C ca. 65 - 75 M n.gut backen.

Den Kuchen in der Form etwas abkihlen |assen mt einer Stricknade
oder ei nem schaschl i kspi e} nehrmal s ei nstechen. Zitronensaft und
Puder zucker verridhren und den Kuchen in der Form damt bepinsel n, den
Kuchen in der Form fast auskihl en | assen. Den Kuchen vorsichtig auf
ein Kuchengitter stirzen 3-4Essl Wasser mit dem Zucker aufkochen und
ei ne i n dinne schei ben geschnittene Zitrone hi nzugeben und ei nen
nmonent auf kochen | assen. Di e abgekihlten Zitronen und den
Laut er zucker auf dem Kuchen verteilen. Ergibt etwa 18 Stiicke.



