Zwetschken - Karamell - Gugel hupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
350 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
4 Ei
1 Essl. Rum
2 Messersp. Zint
100 m  Sahne

Etwas Sirup (fldssigen Karanel | sirup)

250 Gramm  Pfl aunen (Zwet schken), halbiert...entkernt...i

Schei ben geschnitten

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Zim und Rum schaum g ruhren. Nach
und nach Dotter darunter ridhren. Mehl und Backpul ver m schen, auf
den Abtrieb sieben und mt Sahne alles vernmengen. Geschl agenen

Ei schnee unterrihren. In eine gebutterte, benehlte Gugel hupfformdie
Hal fte des Teiges fullen, Zwetschken rundum auf den Teig | egen und
etwas fl Ussiges Karanell verteilen. Die restliche Halfte des Teiges
ei nfull en und nochmal s etwas fl Ussiges Karanel|l rundum darauf geben.
Etwas mt einer Gabel durchziehen. I mvorgehei zten Backrohr bei
175°G ad/ca. 60 M n. backen. Auskihlen |lassen und mt Puderzucker
Schokof | ocken bestreuen.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



