Autorennen

Kategorien:  Baby’s, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN RUHRTEI G

200 G anm Mehl
200 G anm Zucker
200 Gramm Wi che Margari ne
3 Ei er
50 m Mlch
50 G amm Schokostreusel extra fir den dunkl en
TEI G
1 Essl . Kakaopul ver
2 Essl. MIch
GARNI ERUNG
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse ca.
100 Gramm Gesi ebter Puderzucker grine Spei sefarbe

Schokol adenaut os bunt e Zuckerstreusel Fahnchen
Zuckerschrift

Anleitung:

Hel | en Rihrteig herstellen und 3/4des Tei ges auf ein Backblech (ca. 30
X 40cm streichen. Den restlichen Teig mt Kakao und M| ch verrihren
und mt dem Spritzbeuten (Lochtille) eine Rennstrecke auf den hellen
Teig spritzen.

oer-/Unterhitze: ca. 180C, vorgeheizt HeiBluft: ca. 160C, vorgeheizt
Gas: Stufe 2-3, vorgehei zt

Backzeit: ca. 20 Mnuten Kuchen erkalten |assen. Marzipan mt
Puder zucker verkneten und mt griner Speisefarbe einfarben. Das
Mar zi pan durch ei ne Knobl auchpresse (oder Sieb, dauert aber etwas
| &nger) pressen und den "~ Rasen” an der Rennstrecke verteilen.

Bunte Streusel: Zuschauer, mt Zuckerschrift an der Rennstrecke

ankl eben. Mt Zuckerschrift Start und Ziel, Ziellinie u. a aufmalen.
Fahnchen bei Start und Ziel einstecken und Schokoaut os auf der
Rennstrecke verteil en

Lassen Sie lhrer Fantasy freien lauf. Viel Spass !

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann



