Einschulungs - Kuchen

Kategorien:  Baby’s, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

Schul t af el
TEI G
4 Ei er
250 Gramm Mehl
375 Gramm Zucker
250 Gramm Margari ne
50 Gramm Kakao
200 Gramm Saure Sahne
1 Teel . Natron
VERZI ERUNG
1 Pack. Mar zi panr ohmasse (200 g)

Etwas G une (und evtl. blaue) Speisefarbe
Etwas Puder zucker
Evtl. z. B. rote Speisefarbe
Mausespeck fur den ' Schwami

Anleitung:

Alle Zutaten verrihren. Auf dem Bl ech etwa 20 M nuten backen bei ca.
180°C Um uft 160°C(Gar probe nmachen!).

Mar zi pan mit der Speisefarbe verkneten (evtl. etwas bl aue Spei sefarbe
dazum schen, damt der G in-Ton etwas dunkler wird). Zu einem

Recht eck ausrollen (etwas kleiner als der Kuchen). Wenn der Kuchen
konpl ett ausgerollt ist, die grine 'Tafel auflegen. Mt Puderzucker
und etwas Wasser Zuckerguss herstellen und mt der Spritztite

ent sprechend verzieren. Evtl. den Zuckergruss fir weitere

Ver zi erungen noch mt anderer Speisefarbe einfarben. Aus z. B.
Mausespeck Krei de schnei den. DenSchwanmm nonti eren, usw. usw

Qudle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann



