Gummibarchen - Kuchen

Kategorien:  Baby’s, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter
240 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
4 Ei (er)
250 Gramm  Mehl
1/2 Pack. Backpul ver
8 Essl. Zitronensaft
1 Pack. Puddi ngpul ver (Vanille)
400 m Mlch
400 m  Sahne
30 Kekse (Butterkekse)
200 Gramm Puder zucker
30 grof3. SuRi gkei ten (Gumm barchen) oder Dekoration nach
Wahl

Anleitung:
Arbeitszeit: ca. 50 Mn. / Schw erigkeitsgrad: normal / Kalorien p. P.
kei ne Angabe

Butter mt 200 g Zucker und Vanillinzucker schaum g schl agen. Eier

ei nzel n unterzi ehen. Mehl mt Backpul ver mi schen und porti onswei se

mt 6 EL Zitronensaft unterrihren. So | ange rihren, bis eine schwer
vom L6ffel reiRBende Masse entsteht. Auf ein gefettetes Backbl ech (38
cmx 28 cn) streichen und in den kalten (!) Backofen schieben. 30 Mn.
bei 200°C backen.

Aus Puddi ngpul ver, 40 g Zucker und M I ch einen Puddi ng kochen. Di esen
auf den Tei gboden streichen und abkihl en | assen. Sahne steif schl agen,
auf dem Pudding verteilen und mt den Butterkeksen bel egen.

Puder zucker mt restlichem Zitronensaft verrihren und auf den Keksen
verteilen. D e GQumm barchen darauf setzen.

Den Kuchen bis zum Verzehr m ndestens 5 Stunden durchzi ehen | assen.
Ergi bt ca. 30 Stiuck.

Ti pp: Anstell e von grollen Gumm barchen habe ich z.B. zum Geburtstag
nmei ner Tochter Smarties und Gol dbarchen auf dem Kuchen verteilt oder
zu Hal | oneen roten Zuckerguss verwendet und mt gruseligen

FlI eder mausen verziert.

Bild hierzu finden sie hier : http://bit.ly/ 1VI hegp
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