Mohrenkopftorte

Zutaten:

1 Karton Mohrenképfe (10 bis 12 Stiick)

500g Magerquark (kein Sahnequark!)

1 Schale Erdbeeren oder Himbeeren

1 Tortenboden (kann man fertig kaufen: Bisquit, Ruhr- oder Mirbeteig, je nach
Geschmack)

Lése die Mohrenkopfmasse von den Waffeln ab und gebe sie zusammen mit dem
Magerquark in eine Schiussel. Verrihre beides vorsichtig mit einem Mixer.

Wichtig: Schalte den Mixer auf die langsamste Stufe und rihre nicht zu lange, da die
Masse sonst zu flissig wird!

Belege nun den Tortenboden mit Erdbeeren oder Himbeeren und verteile die
Quarkmasse dartber. Damit die Masse nicht verlaufen kann, werden die abgeldsten
Waffeln gleichmaBig auf der Torte verteilt.

Stelle die Torte nun noch fir ein paar Stunden in den Kihlschrank, damit die Masse sich
festigen kann



