Piratenschiffe Backen

Kategorien:  Kleinkinder, Tolle Motive
Zutaten fur: 6 Stick

250 G amm Mehl
100 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Essl. Crene fraiche
1 E
50 Gramm Gemahl ene Mandel n
DEKCRATI ON
1 Eigel b
1 Essl. Mlch
1 Pack. Zuckerschrift
1 Pack. Schokobuchst aben

Anleitung:

Zubereitung: Mehl auf die Arbeitsflache sieben. Butter in kleinen

St icken darauf verteilen. Restliche Teigzutaten zufigen und alles
rasch zu einemglatten Teig verkneten. Teig zu einer Kugel fornen, in
Folie wickeln und ca. eine Stunde kalt stellen. Teig auf benehlter
Arbei t sfl &che kl ei nfingerdi ck ausrollen. Eine Schabl one fir ein Boot
zei chnen und ausschnei den. Schabl one auf den Teig legen, mt einem
spitzen Messer di e Boote ausschneiden und auf ein mt Backpapier
ausgel egt es Backbl ech | egen. I mvorgehei zt en Backofen (E-Herd: 180°C)
ca. 15 M nuten backen. Dann vorsichtig auf ein Kuchengitter |egen und
vol I'i g auskihl en | assen.

Die Boote mt bunter Zuckerschrift dekorieren und mt
Schokobuchst aben di e Namen der ei ngel adenen Ki nder | egen.

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann



