M arienkéfer - Muffin

Kategorien:  Kleinkinder, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
100 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
75 Gramm Brauner Rohrzucker
1 Pack. Vanillin-Zucker
1 Prise Salz
3 Eier (GoRe M
125 Gramm Wi zennehl
1 gestr. TL Backpul ver
120 Gramm Schokobl attchen (und noch ein paar nmehr) Mni-M

Und M s Puder zucker etwas Wasser rote
Spei sef arbe Schoko- M kadost &bchen

Anleitung:
Butter mt Marzi pan- Rohnasse auf hdchster Stufe geschnei dig ruhren.
Nach und nach braunen Zucker, Vanillin-Zucker und Sal z unterrthren,

so | ange ruhren, bis eine gebundene Masse entstanden ist. Eier nach
und nach unterrihren (jedes Ei etwa eine halbe Mnute). Mehl und
Backpul ver m schen, sieben, portionsweise kurz auf mttlerer Stufe
unterrdhren. Zul etzt die Schokobl &tchen unterzi ehen. Den Tei g auf
zwol f gut gefettete Muffinsfdrnchen (oder Papi er backf 6r nchen
reinstellen) verteilen und auf dem Rost in den Backofen stellen.
Backof en vorhei zen auf ca. 180°C und ca. 20 min. backen. Miffins
nach dem Backen 10 M nuten stehen | assen, aus den Fornthen | dsen,
erkal ten | assen.

Puder zucker sieben und mt etwas Wasser nischen, bis es eine sehr
di ckfl Gssi ge Konsitenz hat.

Soviel rote Speisefarbe unterrihren bis der Guss richtig schén rot
i st.

Auf die Muffins streichen und da, wo der Kopf sein soll, auslassen.
Mt ein paar Schokobl attchen den Mttel strich zwi schen den " Fl igel n’
zi ehen. Di e dunkel braun-schwarzen M ni-Mund Ms al s Punkte draufl egen.

Di e M kadost &bchen oben abbrechen und al s Fuhl er ei npi eksen.

Auf einem Tablett mt den anderen Smarties bunt dekorieren (z. B.
Bl umenw ese)

Quédle:

Aus ei ner Rezeptsanm ung von Konrad Hei zmann



