Amerikaner 5

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

125 Gramm Butter
160 Gramm Zucker
1 Prise Salz
3 Ei er
1 Zitrone (abgeriebene
Schal e)
500 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
1/ 4 Ltr. Mlch
ZUCKERGUSS
250 Gramm Puder zucker
1 Essl. Zitronensaft
3 Essl . Wasser

Anleitung:

Butter, Zucker und Sal z schaum g ruehren; Eier nachei nander zugeben,
ebenso die Zitronenschal e. Das Mehl nmit dem Backpul ver m schen und
wechsel weise mit der MIch unterruehren. Der Teig sollte zienmich
fest sein.

Auf ein gefettetes Blech mt einem Essloeffel Tei ghaeufchen geben
(Abstand halten, laeuft aus), bei 200 Grad 20 M nuten gol dbraun
backen. Mt einem Messer vorsichtig vomBl ech | oesen und die glatte
Unterseite (noch heiss) mt Zuckerguss bestreichen.



